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ESTIMADDS CLIENTES:

EL “RESTAURANTE EL BOHIO", LES OFRECE SUS DIFERENTES MENUS PARA LA CELEBRACION DE
SU BANQUETE. ESTOS HAN SIDO PENSADOS Y ELABORADOS CON LOS MAS MINUCIOSOS DETALLES Y
A LA MEDIDA DE 5SU PRESUPUESTO. TODO ELLO, UNIDO A LA TRADICIONAL A]ENCIUN Y
SERVICIO QUE CARACTERIZA A NUESTRO PRESTIGIOSO RESTAURANTE, HARA QUE SU
CELEBRACION SEA TODO UN EXITO EN UN DIA TAN SENALADO Y ESPECIAL.

EN NUESTROS MENUS INCLUIMODS:
SERVICIO DE GUARDARROPA.
DEGUSTACION DE MENU PARA 2 PERSONAS.
HABITACION NUPCIAL Y BOTELLA DE CAVA EN EL HOTEL FELIPE 1IV.
MINUTA DE BODA PARA SUS INVITADOS.
DECORACION FLORAL DE LAS MESAS.
AMENIZACION MUSICAL DURANTE EL APERITIVO DE BIENVENIDA.
DETALLE CERAMICO.

SERVICIOS COMPLEMENTARIOS QUE LES PODEMOS OFRECER:
- INSTALACIONES PARA CELEBRAR CEREMONIAS.
- MENU ESPECIAL PARA NINDS Y PERSONAS EN REGIMEN ESPECIAL.
- POSIBILIDAD DE REALIZAR SU REPORTAJE FOTOGRAFICO EN NUESTROS
JARDINES.
PRECIO ESPECIAL DE HABITACIONES PARA SUS INVITADOS EN EL HOTEL
FELIPE IV.
LA REALIZACION DE TODO EL BANQUETE AL AIRE LIBRE TIENE UN COSTE
ADICIONAL DE & EURDS POR COMENSAL.
CONSULTE NUESTRA OFERTA DE VINOS CRIANZA Y RESERVA.
TRANSPORTE VIP (CONSULTAR).
SESION DE BAILE CON DISCOMOVIDA.
Z HORAS 600 EUROS - 3 HORAS 900 EUROS - 4 HORAS 1200 EUROS
BARRA LIBRE :
- 2 HORAS 11 EUROS, 3 HORAS 15 EURDS, 4 HORAS 19 EURDS
- TICKETS: (CONSULTAR)
- SURTIDO DE PASTELILLOS Y CANAPES DURANTE EL BAILE: 200 EURDS
ANTICIPO: 1000 EURDS

LA LISTA DE INVITADOS PARA SU COLOCACION EN LAS MESAS DEBERA ENTREGARSE CON
UNA SEMANA DE ANTELACION.

DISTRIBUCION DE MESAS: REDONDAS 8/9/10 COMENSALES
RECTANGULARES +11 COMENSALES

ESPERAMOS PODER VERNOS EN BREVE PARA HABLAR DE TODO. AQUELLO QUE CONTRIBUIRA A
QUE EL DIA SEA COMO USTEDES IMAGINAN Y DESEAN.

DEPARTAMENTO COMERCIAL

ALEONSO GARCIA-MARINA' DEL OLMO
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TARTALETAS DE MARISCO

COLITAS DE LANGOSTINO CON CREMA DE MENTA
VOLAVANES CON CREMA DE QUESD CON BONITO
CRUJIENTE DE PAN CON SALMON AHUMADO
MOUSSE DE PATO CON CECINA

PIRULETA DE DADOS DE MELON CON JAMON
CROQUETAS “EL BOHID"

DELICIAS DE GAMBAS

CERVEZAS, REFRESCOS Y VINOS

)
/?__ ,;r}';/é_:. &g f’/d'-; i
__/ [ - i
'/ 4 LANGOSTINOS DEL CARIBE FLAMBEADOS AL AROMA DE LIMON
ENSALADA DE BOGAVANTE ENTERO CON REDUCCION DE ACEITE DE RUCULA Y CEBOLLINO
TIMBAL DE PULPO Y BACALAD SOBRE MUSELINA DE FINAS HIERBAS
CONCHA DE FRUTOS DEL MAR CON VINAGRETA DE FRAMBUESA Y ACEITE DE CEBOLLINO
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) ) r” RAPE CASTELLAND CON PINONES
MERLUZA RELLENA DE MARISCO CON ALMEJAS Y GAMBAS
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A ELEGIR ENTRE VARIOS SABORES

LECHAZO “IGP"™ ASADO CON ENSALADA
SOLOMILLO DE TERNERA “EL BOHID" CON PATATA PANADERA, SETAS Y SALSA ESPANOLA
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“TARTA MOUSSE “MARO VALLES®™ DE CHOCOLATE BLANCO SOBRE PAILLETE DE

" ALMENDRAS, BANADA DE CHOCOLATE Y PRALINE ACOMPANADA DE HELADD
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«/ VERDEJO SUPERIOR CARRASVINAS

RIBERA DEL DUEROD -LAVEGUILLA CRIANZA

CAVA BRUT

Z//x> ,// f«) AGUA MINERAL
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fﬂf;c? LICORES DE FRUTAS

DISCOTECA 3 HORAS - BARRA LIBRE 3 HORAS - RECENA - DEGUSTACION 6 PERSONAS
MAKE-UP DURANTE COCKTAIL - DECORACION FLORAL DEL SALON - SUITE NUPCIAL SIN HORARID DE SALIDA

OFERTA VALIDA PARA EVENTOS CONTRATADOS A

PARTIR DEL 4 DE OCTUBRE DEL 2014 Y PARA L_/)?f’{’iﬂ.'CUNSULTAR
BANQUETES SUPERIORES A 100 COMENSALES A N
CTRA. SIMANCAS-PUENTE DUERO 47130 SIMANCAS (VALLADOLID)

www,restaurantes | bokbilo.comnm
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AT JAMON IBERICO AL CORTE
CUCHARITAS DE PULPO SOBRE MOUSELINA DE PATATA
TOSTA DE ESPARRAGDS GRATINADOS
MINI-BROCHETAS DE UVA CON LOMO IBERICO
VASITO DE GAZPACHO ANDALUZ
CERVEZAS, REFRESCOS Y VINOS
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SURTIDO DE MARISCU. LANGOSTINDS, GAMBAS, CIGALA, NECORA Y BOGAVANTE
ENSALADA DE LANGOSTA CON FRUTOS DE LA PASION SOBRE VINAGRETA DE WASABI
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TRONCO DE MERLUZA “EL BOHID™ CON PERFUME DE AJO Y GAMBAS
LUBINA AL HORND SOBRE LECHO DE VERDURITAS CONFITADAS CON ESCAMAS DE ALMENDRA
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{4 LECHAZO “IGP" ASADO CON ENSALADA
CENTRO DE SOLOMILLOD DE TERNERA AL FOIE CON CRUJIENTE DE PAN

A ELEGIR ENTRE VARIOS SABORES
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TARTA SAINT HONORE “MARO VALLES®™ DE CREMA ESPECIAL SOBRE BASE DE
HOJALDRE Y CREMA PASTELERA, CUBIERTA DE PETIT CHOUX DE CHOCOLATE Y CARAMELOD
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VERDEJO SUPERIOR CARRASVINAS
RIBERA DEL DUERO LAVEGUILLA CRIANZA
CAVA BRUT

(// AGUA MINERAL
2 LICORES DE FRUTAS
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DISCOTECA 3 HORAS - BARRA LIBRE 3 HORAS - RECENA - DEGUSTACION & PERSONAS
MAKE-UP DURANTE COCKTAIL - DECORACION FLORAL DEL SALON - SUITE NUPCIAL SIN HORARID DE SALIDA

OFERTA VALIDA PARA EVENTOS CONTRATADOS A
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PARTIR DEL 4 DE OCTUBRE DEL 2014 Y PARA _/}ﬁ'f’if?.'{:DNSULThR

BANQUETES SUPERIORES A 100 COMENSALES R —————

CTRA. SIMANCAS-PUENTE DUERQO 47130 SIMANCAS (VALLADOLID)
www.restaurantee | bohio.conn
TEL:983.59.00:55




